
Утверждаю:

Директор ГБОУ ПОО  МТК

Е.В. Пушкарева О.А. Пундикова
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45

О.00 Профессиональный цикл обяз. уч. 1332 0 6 36 36 36 36 36 36 36 36 36 30 36 36 36 36 0 36 36 К К 36 36 30 36 36 30 36 30 36 36 36 36 30 36 30 24 30 36 30 36 30 30 30 А А 1332

сам. р. с. 108 0 3 9 9 9 9 9 9 9 9 6 3 6 6 6 6 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А А 108

ПМ.00 Профессиональные модули 1299 3 6 32 32 32 32 32 32 32 32 32 30 36 36 36 36 0 36 36 К К 36 36 30 36 36 30 36 30 36 36 36 36 30 36 30 24 30 36 30 36 30 30 30 А А 1296

ПМ.04 Приготовление блюд из рыбы 172 0 6 26 26 24 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 36 24 0 0 0 0 0 0 0 0 А А 172

обяз. уч. 28 0 6 8 8 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 28

сам. р. с. 14 0 3 4 4 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 14

УП 04 Учебная практика обяз. уч. 72 0 0 18 18 18 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

ПП 04 Производственная практика обяз. уч. 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 36 24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

ПМ.05

Приготовление блюд из мяса и 

домашней птицы 204 0 0 0 0 4 10 28 18 18 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 24 30 36 12 0 0 0 0 А А 204

обяз. уч. 24 0 0 0 0 4 10 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 24

сам. р. с. 12 0 0 0 0 2 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12

УП 05 Учебная практика обяз. уч. 72 0 0 0 0 0 0 18 18 18 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

ПП 05 Производственная практика обяз. уч. 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 24 30 36 12 0 0 0 0 0 0 108

ПМ.06

Приготовление и оформление 

холодных блюд и закусок 168 0 0 0 0 0 0 0 10 10 4 24 24 24 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 36 18 0 0 А А 168

обяз. уч. 24 0 0 0 0 0 0 0 10 10 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 24

сам. р. с. 12 0 0 0 0 0 0 0 5 5 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12

УП 06 Учебная практика обяз. уч. 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 24 24 24 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

ПП 06 Производственная практика обяз. уч. 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 36 18 0 0 0 0 72

ПМ.07

Приготовление сладких блюд и 

напитков 168 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 4 6 8 24 24 24 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 30 30 А А 168

обяз. уч. 24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 4 6 8 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 24

сам. р. с. 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 2 3 4 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12

УП 07 Учебная практика обяз. уч. 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 24 24 24 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

ПП 07 Производственная практика обяз. уч. 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 30 30 0 0 72

ПМ.08

Приготовление хлебобулочных, 

мучных и кондитерских 

изделий 472 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 12 12 12 0 36 36 К К 0 0 30 36 36 30 36 30 36 36 36 36 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А А 472

обяз. уч. 40 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 12 12 12 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40

сам. р. с. 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 6 6 6 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20

УП 08 Учебная практика обяз. уч. 216 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 К К 0 0 30 36 36 30 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 216

ПП 08 Производственная практика обяз. уч. 216 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 24 30 36 36 36 36 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 216

ПМ.09

Основы предпринимательства 

и устройства на работу 115 3 0 6 6 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А А 112

обяз. уч. 36 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

сам. р. с. 18 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18

обяз. уч. 36 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

сам. р. с. 18 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18

УП 09 Учебная практика обяз. уч. 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

профессия 19.01.17 "Повар, кондитер", срок обучения 2 года 10 месяцев

Календарный учебный график

Согласовано: Согласовано:

Зам.директора по УР Зам.директора по УПР

_________З.А. Толканюк
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МДК 06.01

Технология приготовления и 

оформления холодных блюд и 

закусок

Технология обработки сырья и 

приготовление блюд из мяса и 

домашней птицы

МДК 04.01

Технология обработки сырья и 

приготовление блюд из рыбы

МДК 05.01

МДК 07.01

Технология приготовления 

сладких блюд и напитков

МДК 08.01

Технология приготовления 

хлебобулочных, мучных и 

кондитерских изделий

МДК 09.01

Способы поиска работы, 

трудоустройства

МДК 09.02

Основы предпринимательства, 

открытие собственного дела



обяз. уч. 4 0 0 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4

сам. р. с. 2 0 0 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2

1332 0 6 36 36 36 36 36 36 36 36 36 30 36 36 36 36 0 36 36 К К 36 36 30 36 36 30 36 30 36 36 36 36 30 36 30 24 30 36 30 36 30 30 30 А А 1332

108 0 3 9 9 9 9 9 9 9 9 6 3 6 6 6 6 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А А 108

1440 0 9 45 45 45 45 45 45 45 45 42 33 42 42 42 42 0 36 36 К К 36 36 30 36 36 30 36 30 36 36 36 36 30 36 30 24 30 36 30 36 30 30 30 А А 1440
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Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю сам. работы студентов

Всего часов в неделю максимальной нагрузки

ФК.00 Физическая культура


